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2024年９月17日 

 

バイオ事業において食品安全マネジメントシステムに関する国際規格FSSC22000認証 

を取得し、需要の拡大が続く乳酸菌等の海外展開ニーズに受託生産で応える 

 

北海道糖業株式会社（本社：北海道札幌市、代表取締役社長：亀田 喜郎、以下「北海道糖業」）は、世界食

品安全イニシアチブ（GFSI）の国際規格である FSSC22000 認証を 2024 年 7 月 25 日に取得いたしました。 

 

 
 

認証取得の対象となるのは、北海道北見市にあるバイオ生産部 北見工場で、食品用途向けの乳酸菌や酵母

などを受託生産しています。今回の取得により、海外への輸出を検討されているお客様のニーズにも応えてい

きます。 

 

■ FSSC22000 認証取得の背景 

北海道糖業は幅広い微生物の培養技術と製糖で培われた精製技術を駆使し、機能性食品素材、食品及び工業

用酵素、機能性微生物、医薬用原料等を受託生産しています。 

近年、機能性食品素材への注目が一段と高まっており、特に、お腹に良いというイメージが定着している乳

酸菌は、新型コロナウイルス感染拡大で健康意識が高まったことも背景に需要が拡大し続けております。乳酸

菌は糖を発酵させて乳酸を大量に作り出す微生物の総称で、ヨーグルトや飲料、サプリメントの他、様々な加

工食品に活用されています。そういった食品の海外輸出にも対応すべく、さらなる食品安全に対する品質管理

の徹底を実現し、FSSC 22000 認証を取得しました。 

 

 
 

■ FSSC22000 とは？ 

『Food Safety System Certification 22000』の略で世界の食品小売業界（650 社以上）によって運営され

る非営利団体 GFSI（Global Food Safety Initiative)により承認された安全安心な食品を世界中の消費者に

届けるために作られた仕組みの国際規格の１つになります。 

国際規格という事もあり、海外企業とビジネスする上で極めて重要な規格となります。 

 


